
 

 

 

包廂菜單 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

每席 NT$12,800+10% 

【每席 10位】 

B 

鿋悅迎賓五小碟 

胡麻鴨胸/金沙魚皮 

涼拌海蜇/玉子燒 

香蔥油雞 

西施海皇雪蛤羹/位上 

泰式咖哩焗鮮蝦/麵包 

XO醬碧綠松阪豬 

京蔥玉露海上鮮 

瑤柱銀杏腐衣捲 

港式荷葉糯米飯 

鴻喜百菇燉雞湯 

繽紛水漾美點集 

四季臻品水果盤 

A 

禧悅迎賓五小碟 

涼拌海蜇/金沙魚皮 

和風冰卷/玉子燒 

香蔥油雞 

白金櫻桃片皮鴨 

錦繡鮑絲魚翅羹/位上 

XO醬彩椒炒牛柳 

樹子瓜醬海上鮮 

鎭江子排海鮮捲 

松子香蘋炒鴨鬆 

芋香鴨架米粉湯 

繽紛水漾美點集 

四季臻品水果盤 

C 

禧悅迎賓五小碟 

涼拌海蜇/五味冰卷 

玉子燒/金沙魚皮 

香蔥油雞 

金湯魚翅海皇羮/位上 

松露醬蒸海大蝦 

醬爆彩椒松阪豬 

破布子蒸海上鮮 

蟹粉繡球浸鮮蔬 

芋香櫻花蝦米糕 

茶樹菇枸杞燉雞 

繽紛水漾美點集 

四季臻品水果盤 



 

 

 

包廂菜單 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

每席 NT$15,800+10% 

【每席 10位】 

B 

禧悅迎賓五小碟 

涼拌海蜇/金沙魚皮 

香蔥油雞/和風冰卷 

香辣五花四季豆 

白金櫻桃片皮鴨 

羊肚菌鮑魚燉雞/位上 

XO 醬干貝鮮紅蝦 

泡椒酸菜海石斑 

金沙蒜香牛小排 

松子香蘋炒鴨鬆 

芋香鴨架米粉湯 

古早味手沖豆花 

四季臻品水果盤 

A 

禧悅迎賓五小碟 

花生鳯爪/金沙魚皮 

涼拌海蜇/宮保臭豆腐 

松露美人腿 

台式鮑魚佛跳牆/位上 

白金掛爐片皮鵝/腿切 

XO 醬松阪豬蝦球 

蠔汁鵝掌燴北菇 

剁椒醬蒸海石斑 

香蘋松子炒鵝鬆 

蝦乾油漬芥蘭苗 

芋香鵝架米粉湯 

楊枝香芒甘玉露 

C 

禧悅迎賓五小碟 

金沙魚皮/松露美人腿 

香蒽油雞/涼拌海蜇 

香辣五花四季豆 

蟹粉魚翅海皇羮/位上 

泰式咖哩軟殼蟹/麵包 

港式生炒明蝦鬆 

破布子蒸海石斑 

風沙蒜味脆皮雞 

蝦乾油漬碧綠蔬 

香蘋山藥燉排骨 

黃金流沙奶皇包 

四季臻品水果盤 



 

 

 

 

包廂菜單 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

每席 NT$18,800+10% 

【每席 10位】 

B 

禧悅迎賓五小碟 

涼拌海蜇/花生鳯爪 

金沙魚皮/藤香杏鮑菇 

香辣五花四季豆 

白金掛爐片皮鵝/腿切 

台式魚翅佛跳牆/位上 

金銀蒜香海虎蝦 

XO醬玉帶海中寶 

破布子蒸龍虎斑 

香蘋松子炒鵝鬆 

芋香鵝架米粉湯 

黃金流沙喜羊羊 

鳯城楊枝甘玉露/位上 

A 

禧悅迎賓五小碟 

烏魚子蛋捲/涼拌海蜇 

花生鳯爪/椒麻跳跳雞 

蜜汁丁香魚 

白金櫻桃片皮鴨 

鮑魚菜膽燉雞湯/位上 

寧波香辣鮮蝦煲 

泡椒酸菜龍虎斑 

紅酒醬燒牛小排 

香蘋松子炒鴨鬆 

芋香鴨架米粉湯 

黃金流沙喜羊羊 

古早味手沖豆花 

C 

鿋悅迎賓五小碟 

花生鳯爪/欖菜美人腿 

椒麻催淚蛋/藤香杏鮑菇 

酸白菜炒臭豆腐 

台式鮑魚佛跳牆/位上 

松露醬蒸海虎蝦 

XO醬玉帶松阪豬 

川味剁椒龍虎斑 

香烤黑椒牛助排 

鰻魚櫻花蝦米糕 

松茸菌菇燉雞湯 

黑金流沙奶皇包 

水漾義式冰淇淋 



2024除夕夜圍爐桌席菜單[鍵入文字] 
 

 

 

 

包廂菜單 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

每席 NT$21,800+10% 

【每席 10位】 

B 

禧悅迎賓五小碟 

南乳軟絲/花生鳯爪 

蜜汁丁香魚/椒麻催淚蛋 

伊比利叉燒 

白金櫻桃片皮鴨 

黑蒜魚翅佛跳牆/位上 

松露醬蒸活龍蝦 

川味水煮龍膽斑 

紅酒醬燒羊小排 

荔茸鴨香酥鮑魚 

香米濃湯鴨絲粥 

黃金流沙喜羊羊 

雪蛤楊枝甘玉露/位上 

A 

禧悅迎賓五小碟 

松露美人腿/花生鳯爪 

藤香杏鮑菇/涼拌海蜇 

麻辣鴨血肥腸 

白金掛爐片皮鵝/腿切 

台式魚翅佛跳牆/位上 

南非鮮鮑魚鵝掌 

香烤黑椒牛肋排 

泡椒酸菜龍虎斑 

松子香蘋炒鵝鬆 

金銀蛋浸碧綠蔬 

芋香鵝架米粉湯 

雪蛤楊枝甘玉露/位上 

C 

禧悅迎賓五小碟 

蝦醬炸鳳翼/藤香杏鮑菇 

烏魚子蛋捲/蜜汁丁香魚 

伊比利叉燒 

白金掛爐片皮鵝/腿切 

花膠海螺爵士湯/位上 

XO 醬蘆筍黑鑽蝦 

泡椒酸菜龍膽斑 

避風塘香酥鵝架 

蝦乾油漬碧綠蔬 

香米濃湯鵝絲粥 

炸豆腐奶 

研磨南北杏仁茶 



2024除夕夜圍爐桌席菜單[鍵入文字] 
 

 

 

 

包廂菜單 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

每席 NT$25,800+10% 

【每席 10位】 

B 

禧悅迎賓五小碟 

蝦醬炸鳯翼/麻辣鴨血肥腸 

欖菜美人腿/海蜇貢菜 

香辣五花四季豆 

白金掛爐脆皮鵝/腿切 

鮑魚菜膽燉雞佛/位上 

蠔皇黑玉參鵝掌 

酸豇豆醬龍膽斑 

避風塘香酥鵝架 

蝦乾油漬碧綠蔬 

香米濃湯鵝絲粥 

硏磨南北杏仁茶/油條 

 

A 

禧悅迎賓五小碟 

松露美人腿/伊比利叉燒 

藤香杏鮑菇/花生鳳爪 

麻辣鴨血肥腸 

白金掛爐片皮鵝/腿切 

鮑魚菜膽燉雞湯/位上 

金銀蒜香蒸龍蝦/位半隻 

香烤黑椒牛肋排 

酸豇豆醬龍膽斑 

松子香蘋炒鵝鬆 

文蛤魚湯浸鮮蔬 

芋香鵝架米粉湯 

研磨南北杏仁茶/油條 
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